
Mardi 24 mars 2026 :   

Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  
 
Dîner à 4 mains avec le Chef Dimitri Droisneau​
La Villa Madie – Cassis | 3 étoiles au Guide Michelin 
Tarif: 350 € par personne hors boissons 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 
 

 

Mercredi 25 mars 2026 :   

1er étage de notre brasserie Le Bistrot du Quai :  
 
Démonstration de pâtisserie avec les jumeaux Mathis et Samuel Anstett 
Champions du Monde Junior de pâtisserie et Champions de France de Croquembouche 
Démonstration gratuite 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 
 
Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  
 
Dîner à 4 mains avec le Chef Cédric Béchade​
L’Auberge Basque – Saint-Pée-sur-Nivelle | 1 étoile au Guide Michelin​
Tarif: 240 € par personne boissons incluses 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 

Dans notre Brasserie Le Bistrot du Quai : 

Soirée Ch'ti 
Tarif : 42 € hors boissons 
Réservation dans notre brasserie au 0385255175 

 

Jeudi 26 mars 2026  

Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  

Dîner à 6 mains avec le Chef Florent Boivin MOF 2011 et le Chef Pâtissier Arnaud Montrobert 
La Saison – Écully | 1 étoile au Guide Michelin  
Tarif: 240 € par personne boissons incluses 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 

Dans notre Brasserie Le Bistrot du Quai : 

Soirée autour du fromage avec Hervé Mons (MOF Fromager) et le fromager de Charolles 
Pierre Bonhomme 
Tarif : 49 € hors boissons  
Réservation dans notre brasserie au 0385255175 

 



 

 

Vendredi 27 mars 2026  

Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  

Dîner à 6 mains avec le Chef Christophe Moret & le Chef Pâtissier Exécutif Paul Bocuse 
Benoît Charvet 
Les Crayères – Reims | 2 étoiles au Guide Michelin 
Maison Paul Bocuse - Collonges au Mont d’Or | 2 étoiles au Guide Michelin 
Tarif: 290 € par personne boissons incluses 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 

Dans notre Brasserie Le Bistrot du Quai : 

Soirée Brésilienne   
Tarif : 49 € hors boissons  
Réservation dans notre brasserie au 0385255175 

 

Samedi 28 mars 2026  

Dans notre chalet :  
 
Atelier Enfant Décoration d’Oeuf en chocolat avec notre Cheffe pâtissière Alisée à 15h00 
Tarif : 15€ par enfant 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 

Dans notre salle de séminaire (2ème étage de notre brasserie) 

Conférence avec un Chef de renom 

Questions Réponses à 15h00 

Conférence gratuite 

Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 
 

Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  

Dîner à 6 mains avec le Chef Mathieu Guibert & le Chef Pâtissier Julien Dugourd​
Anne de Bretagne – La Plaine-sur-Mer | 2 étoiles au Guide Michelin 
Chef Pâtissier Julien Dugourd  à Nice 
Tarif: 320,00 € boissons incluses 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 

Dans notre Brasserie Le Bistrot du Quai :  

Soirée Bretonne 
Tarif : 42 € hors boissons 
Réservation dans notre brasserie au 0385255175 

 



 

Dimanche 29 mars 2026  

Dans notre Restaurant gastronomique Frédéric Doucet :  
 
Déjeuner Menu “Les Rendez-vous gourmands” en 3 services (Entrée/Plat/Dessert) 
avec un apéritif “le Charolais” 
Tarif : 130 € par personne avec un apéritif 
Réservation à la Maison DOUCET au 0385241132 
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