
Fêtes de fin
d'année 

Maison Doucet

CHAROLLES | BOURGOGNE



MENU SAINT SYVESTRE
Mise en bouche : 

Bouton de Saint-Jacques, nage au gingembre
 

Flan de foie gras chaud, écume de
champignons

 
Rouget de Monsieur Paul en écailles de 

pomme de terre
 

Noisette de chevreuil rôtie, fruits et légumes
d'hiver

 
Mont d'or à la truffe Mélanosporum

 
Entremet aux 3 chocolats et poires

caramélisées
 

Mignardises

95€/ pers Hors Boissons 



MENU JOUR DE L'AN

Mise en bouche
Salpicon de homard bleu de Bretagne

 
Gnocchis de boeuf charolais à la truffe

Mélanosporum, bouillon fruité à la 
moutarde de Dijon

 
Magret de canard aux trois mousselines,

velours à l'abricotine
 

Soufflé chaud au Grand Marnier
 

Mignardises

80€/ pers Hors Boissons


