Héritage d'wn territoire

Les Entrées

Salade hivernale (Betterave, endive, noix, mdche, comté) @ 16€
Velouté de champignons de Paris @ 12€
CEufs brouillés forestier 16€
Tourte de cerf, salade de mache 20€
Terrine de boeuf en gelée et foie gras de canard, confit d'oignon 19€
Gratinée a l'oignon 10€
CEufs meurette a I'ancienne 16€
6 escargots de Bourgogne 9€
12 escargots de Bourgogne (uniquement a la carte) 18€
Les Plats
Steak de cularde Charolaise, pomme frites 24€
Flan de brochet, sauce écrevisse 29€
(Eufs parfait, velours de champignons @ 15€
Andouillette de chez Bobosse au Chablis 18€
Tartare de boeuf Charolais coupé au couteau, frites cuites a la graisse de boeuf 19€

Escarboeuf Charolais (bceuf bourguignon aux petits escargots), pommes dauphines 20€

Lasagnes de beeuf « cularde » maison 18€
Téte de veau, sauce gribiche 16€
Poulet du Bourbonnais, jus gras, gratin dauphinois 22€
L'agneau du Charolais, jus thym 26€
Burger Signature FD 22 €

(Pain artisanal épicé, steak haché de baeuf Charolais, bacon, tomates confites marinées, fourme d’Ambert,
Mayonnaise au tabasco, compotée d’oignons, condiments)

Belle entrecote Charolaise maturée de 400g cuite sur la fonte 40 €
Frites cuites a la graisse de beeuf (supplément 18€ pour le menu)



Les Fromages

Fromage blanc avec creme de la ferme de Bellevue 5€

Assiette de fromages du Charolais et d’a c6té 8 €

Les Pesserts

Fondant au chocolat et creme anglaise 11€

Les crépes Suzette flambés au Grand Marnier devant vous 17 €
(Supplément 10€ pour le menu)

La merveilleuse patisserie de Paul a choisir 12€

(Charo-lait, Paris-Brest pistache, Finger forét noire, Entremet café/caramel, Tartelette Exotique)
Création de saison 12€

Coupe de glaces et sorbet Maison Doucet 8€
(Vanille, Framboise, Chocolat, Exotique, Poire, Kiwi)

Café gourmand 9,5€
(4 mignardises maison et 1 espresso)

.ﬁ Plat végétarien

Nos menus ne comprennent pas les boissons
Tous les produits proposés sont frais et faits maison
« Viande bovine Frangaise »



